


Wochenkarte

Salatteller mit Ziegenkdasethaler i Speckimantel
Salatteller mit gebratenen Roastbeef streiferv

Rowstbeef vom Grill ,,Cafe de Paxis ,,

Gegrilltes Kalbssteak auf Gorgongolasauce

Frisches Wildschweinkotelett vow Gril mit
Champignony inv Sahnesource

Wildhaserwickenfilet in Plefferrakun mit Preiselbeeresv
Gegrillte Calawnow v mit Saumce Atoli

Zw wseren Gevichtew reichen wir alsy Bedagew

Rosmawinkauwtoffeln und Grillgewuise
oder

Frische Gnocchi und Beilagensalat

Suwrf und Turf Roastbeef und Calawmowt vo Grill mit
Hawusgemachten Safrow Risotto- und Beilagensalat

Hauwsgemachte Lasagne mit Mogawellow iberbacken
Hawsgemachte Gnocchi mit Kdsefilluwng

v einer Burnen-Pilgsauce mit Bedagensalat
Hoausgemachte Pasto gefullt mit Spinat-Ricotta
Pastow inv Tomatensouice mit Roastbeef streifesv




Pizza:
Margherita (TomatensoRe, Mozzarella, Basilikum)

Salami (TomatensoBe, Mozzarella, Salami)
Funghi (TomatensoRe, Mozzarella, Pilze)
Prosciutto e Funghi (TomatensoRe, Mozzarella, Schinken, Pilze)

Speciale (TomatensoRe, Mozzarella, Salami, Schinken,
Peperoni, Pilze)
Tonno (TomatensoRe, Mozzarella, rote Zwiebeln, Thunfisch)

Quattro Stagioni (TomatensoRe, Mozzarella, Artischocken, Spinat,
Schinken, Ricotta, Oliven)

Quattro Formaggi (TomatensoRe, Mozzarella, Gorgonzola,
Grana Padano, Taleggio)

Vulcano (TomatensoRe, Mozzarella, scharfe Salami, Paprika,
Peperoncino, Knoblauch)

Calzone (TomatensoRe, Mozzarella, Salami, Schinken, Pilze)

Parma e Rucola (TomatensoRe, Mozzarella, Parma, Rucola, Grana Padano)
Emilio (TomatensoBe, Mozzarella, scharfe Salami, Pilze, Rucola, Grana Padano)
Samira (TomatensoRe, Mozzarella, Bresaola, Rucola,

Zwiebeln, Grana Padano)

Spinaci (TomatensoRe, Mozzarella, Spinat, Ricotta)

Pollo (TomatensoRe, Mozzarella, Paprika, Hahnchenstreifen)

Antipasti (TomatensoBe, Mozzarella, gegrilltes Gemiise)

Hawaii ( TomatensoRe,Mozzarella,Schinken,Ananas)
Extras je 1€ Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Rucola, Ofiven, Pilze, Artischocken, Peperoni

Extras je 2€ Gorgonzola, Salami, Parmesan, Schinken, scharfe Salami, Thunfisch, Parma, Bresaola

ng erhalten Sie von unserem Personal.




Basa vecchia

Antipasti:

Bruschetta (gewdurfelte Tomaten auf hausgemachten Ciabatta)

Caprese di bufala (Tomaten,Buffelmozzarella,Basilikum)

Carpaccio di Manzo (Carpaccio vom Rind)

Melone mit Parmaschinken

Salate:
Insalata Mista (Gemischter Salat,Gurke, Tomate)

Insalata della Casa (Gemischter Salat, Thunfisch,Schinken,Ei,Zwiebel,
Tomate,Gurke,Oliven)

Insalata Funghi (Gemischter Salat,Gurke, Tomate,gebratene Pilze,Nusse)
Insalata Pollo (Gemischter Salat,Tomate,Gurke,gebratene Hahnchenbrust)

Zu allen Salaten reichen wir Ciabatta

Pasta:
Aglio olio e Peperoncino (Olivenol,Knoblauch,Peperoncino,pikant)

Pollo (tomatisiert,gebratene Hahnchenbrust)
Arrabiata (TomatensoRe,Peperoncino,scharf)
Napoli (TomatensoRe)

Carbonara (Speck,Ei,Sahne)

Amatriciana (TomatensoRe,Speck,Zwiebeln)
Bolognese (TomatenhackfleischsoRe)
Tortellini prosciutto e panna (Schinken,Sahne)

Lasagne (TomatenhackfleischsoRe,Sahne,Kase,uberbacken)

(Inf ation Uber Zusat ff { hnung erhalten Sie von unserem Personal)




Dessert:
Tiramisu

Panna cotta

Business Lunch Montag — Samstag von 11.30 Uhr — 14.00 Uhr:

Margherita
Speciale
Tonno
Salami

Prosciutto

Aglio olio Peperoncino

Arrabiata

Amatriciana

Insalata della Casa

Insalata Funghi

( Information Gber Zusatzstoffe/Allergenkennzeichnung erhalten Sie von unserem Personal )




Basa

Alkoholfreie Getranke:

San Pellegrino 0,5/ Coca Cola 0,331 1,410

San Pellegrino 0,75! Coca Cola light 0,331 1,4,10,13
Aqua Panna 0,5| Fanta 0,331 14

Aqua Panna 0,75! Spezi 0,331 1.4,10

Granini Limonade rot 0,25l 1,4 Bitter Lemon 0,251 1,4
Granini Limonade weif 0,25I 1,4 Ginger Ale 0,251 1,4

Granini Limonade gelb 0,25| 1,4 Tonic Water 0,41 1,4

Safte von Granini:

Apfel-, Orangen-, Maracuja-, Johannisbeer-, Kirschsaft 0,2|

Alle Safte konnen Sie auch gerne als Schorle haben 021 230¢€

Rotweine: WeiBweine:

Merlot 0,2| Pinot Grigio 0,2|
Chianti 0,2| Cardonnay 0,2|
Lambrusco 0,2| Frascati 0,2|
Weinschorle 0,4 Bardolino rose 0,2|
Franken

Domina trocken 2013 Escherndorfer Fiirstenberg Simon Stumpf

Franken Bacchus halbtrocken 2014 vom Eselsberg Simon Stumpf

Franken Silvaner trocken 2014 vom Ratsherr Simon Stumpf




Wagner Merkendorf Landbier 0,5 2,40 €
Wagner Merkendorf Radler 0,5I

Leikeim alkoholfrei 0,5!

Wagner Merkendorf Hefe 0,5/

Maisel Weizen alkoholfrei 0,5/

Cocktails:

Longdrinks:

Caipirinha 0,3! Cuba Libre 0,3!

Erdbeercaipirinha 0,3| Wodka Lemon 0,3!
Tequila Sunrise 0,41 Wodka orange 0,3!
Pina Colada 0,4/ Gin Tonic 0,3/
Alkoholfreier Cocktail 0,4 (Happy Hour von 21.00 Uhr-22.00 Uhr
Aperitif: Digestivo:

Aperol Spritz 0,2I Averna 2cl

Hugo 0,2cl Fernet 2cl

Campari Soda o. orange 0,2| Limoncello 2cl
Martini Rosso o. Bianco 6cl Ramazotti 2cl
Aperol auf Eis 4cl Grappa Nardini 2cl

Prosecco 0,11 Grappa della casa 2cl

Warme Getranke:

Espresso

Latte Macchiato

Cappucino

HeiBe Schokolade

Kaffee

Tee zur Ausw.







